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HACCP — Hygieneprogramm
Tipps zur Anwendung

e zur hygienischen Reinigung in der Nahrungsmittel herstellenden Industrie wie: Backereien,
Waurst- und Fleischbetriebe, Molkereien, Gastronomie, Krankenhauser, Grof3ktichen und
Landwirtschaft

e Reinigung der Blrsten in kochend heillem Wasser mdglich

e starke Reinigungs- und Desinfektionsmittel konnen- ohne Beeintrachtigung von Qualitat
und Haltbarkeit der Blrsten — verwendet werden

e auch fur die Dampfsterilisation geeignet (Polyesterbestiickung bis
120° hitzebestandig)

e Bestiickungsmaterialien aus transparentem oder farbigem Polyester, das keine Feuchtigkeit
aufnimmt und somit hervorragende Reinigungseigenschaften aufweist

e VVerankerung der Birstenhaare mittels nicht-oxidierendem Neusilberdraht
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